
A seguito di un rigoroso processo di distillazione, questa grappa 
viene. Affinata in barrique per mesi 3, dove ne scaturisce un 
sorprendente risultato. 

GRADO ALCOLICO: 
42 gradi

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

ALLA VISTA: 
paglierina,limpida con riflessi giallini dall’invecchiamento in botte 
di rovere.

ALL’OLFATTO: 
sprigiona un bouquet ampio,avvolgente,aromatico.

AL GUSTO: 
ricco e vellutato.

IL SERVIZIO

LA TEMPERATURA: 
temperatura di servizio 15-18°C

GLI ABBINAMENTI: 
Si consiglia di porre alla degustazione il prodotto con un suo 
bicchiere dal tipo “bolla” allargato in parte superiore, favorendo la 
percezione dei profumi… assaggiando a piccoli sorsi e’ possibile 
anche un affiancamento di cioccolato fondente di alto pregio ,ove 
si possono miscelare note sensoriali uniche.
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